lundii 31 aoiif

Betteraves bio vinaigrette a I'échalote

Chili sin carne au pois bio

Riz bio créole

QOO

Suisse sucré

Fruit de saison

Menus de la Resfauration Scolaine
(Période du 31 Aot au 02 ockobre 2026

mandi 01 sepfembre

Salade de pommes de terre tomates et
mais vinaigrette

Boulettes au veau sauce tomate
Haricots verts persillés CE2 au beurre @
Petit Moulé

Purée de pommes HVE

O

muw-ediozuffmﬂm

Melon HVE

O

Nuggets de volaille

Purée de pommes de terre local et
préparée par nos chefs

Camembert bio

o
o

Créme dessert chocolat

Jjeudi 03 sepfembre

Carottes locales bio
rapées vinaigrette

Sauté de dinde BBC sauce au
paprika doux

Pates bio
Brie

Yaourt arématisé local

® Q000

vendredi 04 sopfembre

Concombre HVE & la créme
Poisson pané MSC et citron
Carottes CE2 au beurre
Edam

Gateau au yaourt préparé par nos chefs

QOO

lundi o7 Aeffem@«e
Melon HVE
Roti de porc FR
Petits pois CE2 et carottes

Yaourt nature sucré local

(i3 J0)

Fruit de saison

mardj 08 sepfombre

Tomates HVE vinaigrette

Filet de colin MSC sauce citron

Boulgour bio

Q9

Emmental

Ananas au sirop

mencredi 09 udzfunﬂm
Salade iceberg CE2 et dés de fromage
vinaigrette aux herbes
Saucisse sauce moutardée
Lentilles bio

o

Suisse sucré

Compote pomme cassis

Jjeudi 10 sepfembre

Macédoine CE2 mayonnaise

Emincé végétal épices kebab
Riz bio créole

Fromage de chévre bio

Fruit de saison bio

Q00 @&

vendredi 11 sepfombre
Salade de pates bio au pesto tomaté
Omelette MEA
Epinards hachés CE2 a la béchamel
Gouda

Gateau a la noix de coco préparé par nos
chefs

QOO

lundi 14 Aeffunaae
Concombre HVE vinaigrette a la ciboulette @

Cordon végétal

Brocolis bio au beurre

o
o

Saint Morét bio

Yaourt aromatisé

mardj 15 sepfembre

Tomates HVE vinaigrette au basilic @

o

Gratin de pates bio

au dés de jambon

Fromage blanc local

QO

Fruit de saison

mwwecfiwuffemﬂue

Carottes rapées bio vinaigrette

o

Haché au veau sauce estragon

Purée de céleri

Camembert

Liégeois chocolat

Jjoudi 17 sepfemBre

Taboulé a la menthe ala semoule bio

Hachis parmentier

Salade verte CE2

Emmental

Fruit de saison

(/)
©

Repas a théme
Comme un dimanche

vendne& 18 42’P£em.60'e
Salade verte CE2
vinaigrette a I'ancienne
Emincé de cuisse de
poulet réti aux herbes

Pommes de terre grenaille

Camembert bio

Invisible aux pommes
préparé par nos chefs

O

o

Clundi 21 u»nﬁzm@m
Salade coleslaw aux carottes bio 6
Sauté de porc sauce romarin
Petit pois CE2 @

Gouda

Mousse au chocolat au lait

W&224¢l)&m£ﬁe

Melon

Paélla végétarienne

Verre de lait local

Q

Fruit de saison

mwwe(fizsudzfem@«e

Concombre HVE vinaigrette a la
ciboulette

©
©

Carbonara de saumon fumé et colin
MSC

Blé pilaf
Camembert bio

o

Créme dessert vanille

Joudi 26 septombre

Céleri bio rémoulade
Emincé de poulet aux épices cajun
Ratatouille
Vache qui rit

Fruit de saison bio

o

o

vendredi 25 septombBre

Paté de campagne et cornichons
Colin MSC sauce provencale
Julienne de légumes

Tomme blanche

Clafoutis aux cerise préparé par nos

O

chefs
lundi 28 sepfembre mardj 29 soptombBre mercredi 30 sepfombre Jeudi 01 ockobre vendiedi 02 ocfobre
Salade de blé bio carnaval 6 Tomates vinaigrette a I'huile d'olive Carottes bio rapées vinaigrette O Salade icebz[lgx (I:ifb:: vinaigrette @ Concombre HVE vinaigrette @
Chipolata FR Curry de patates douces Pilon de poulet Brandade Réti de dinde FR sauce au jus
Haricots verts CE2 au beurre @ Semoule bio 0 Rosti de Pommes de terre de colin MSC @ Chou fleur CE2 persillé @
Yaourt nature sucré Mimolette Fromage blanc local @ Gouda Verre de lait bio 0
Fruit de saison bio Liégeois vanille Cocktail de fruits Fruit bio Gateau aux pépites de chacolat préparé

o

o

par nos chefs

Pour en savoir plus sur nos

Produit local @

Origine de toutes nos viandes : FRANCE

Produit bio

AOP = Appellation
d'Origine Protégée

BBC = Bleu Blanc Cceur
CE2 = Certification
Environnementale niveau 2

O Produit labellisé @

GlobalG.A.P. = organisation qui définit les bonnes

pratiques agricoles

HVE = Haute Valeur Environnementale
IGP = Indication Géographique Protégée
LR =Label Rouge

MEA = Mieux Etre Animal

MSC = label de péche responsable
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lundi 05 ocfobre

Salade de pommes de terre

Omelette MEA au fromage

Epinards en branches CE2 a la

©
©

Menus de la Resfauration Scolaine
(Période du 05 au 30 ocfobre 2026

mandi 06 ocfobre

Betterave, vinaigrette a la framboise

Sauté de porc a la moutarde

Lentilles bio locales au jus

mencredi 07 ocfobre

Crépe au fromage

Colombo de poulet

Carottes CE2 persillées

Jjeudi 08 octobre

Salade verte et
dés de mimolette

Poisson pané MSC et citron

Pomme de terre vapeur

©

vendredi 09 ocfobre
Carottes rapées bio locales

vinaigrette

Boulettes au veau sauce provencale

Printaniére de légumes CE2

o

béchamel o @ @
Vache qui rit Camembert bio O Tomme grise Petit suisse sucré Saint Nectaire AOP @
Fruit de saison Mousse au chocolat noir Compote de pommes Fruit de saison bio Semoule aulait chocolat préparée
P P G par nos chefs
Repas a theme
Tous ensemble a table
lundi 12 ockoBre mandi 13 ocobre mercredi 14 ocfobre }eud“so&o@ue vendred; 16 ocfobre
Taboulé marocain a la semoule bio Salade coleslaw bio au curry Salade mexicaine Potage potiron et curcuma Betteraves bio Iocalgs auvinaigre
O O de framboise
Colin MSC sauce homardine @ Roti de dinde sauce citron Gratin de pates locales bio a l'italienne G Nuggets de blé et citron Rougail saucisse
Carottes CE2 au cumin Pommes noisette au poulet et a la mozzarella Chou ﬂeyr CE2 ef pommes de terre Riz bio
béchamel a la muscade
Gouda Biscuit de la b:sc;;g::-:e de Lencloitre @ Tomme noire Buche de chévre bio G Créme anglaise
Fruit de saison Fromage blanc sucré local @ Yaourt aux fruits local @ Pomme bio locale 6 Gateaual anar;a;'selfjsrepare parnos
eumfimo&o“«e man&zoocfo&m mercredi 21 ocfobre jeuJizzoeeo«m vendredi 23 ockobre
Salade de %??mn;ist;ig;erre fagon Céleri rémoulade Carottes bio rapées vinaigrette 0 Potage de légumes bio G Salade iceberg locale et vinaigrette @
Sauté qe.pOUIet BEC sauce aux @ Bla.n quette @ Roti de porc sauce aux oignons Cordon bleu Lasagnesala
épices espagnoles de poisson MSC
Haricots verts persilles CE2 @ Riz bio créole 6 Pommes de terre au beurre Haricots beurre CE2 @ bolognaise aux lentilles
Emmental bio O Yaourt nature sucré Coulommiers Kiri Biiche de chévre bio

Mousse au chocolat

Fruit de saison bio

o

Yaourt aromatisé local (vrac)

(%)

Fruit de saison

Compote de pommes, spéculoos
préparée par nos chefs

o

lundii 26 ocfobre

Potage dubarry

Beignets de poisson sauce tartare

Petits pois, carottes CE2

Edam

Fruit de saison bio

©

(¢)

mandi 27 ocfobre

Salade coleslaw bio O
Gratin de gnocchis pommes de terre
Epinards
Yaourt nature sucré local

O

Compote de fruits

mercred 28 ocfobre
Saucisson a I'ail
Boulettes au veau fagon couscous
Poélée de légumes
Brie bio

o

Flan vanille

Jjeudi 29 octobre

Betteraves bio vinaigrette
Jambon blanc supérieur
Coquillettes bio
Petit Moulé

Fruit de saison bio

QA0

o

Booooouh!
VQMM 30 ocfo@m
Oeuf mimosa sanguinolant

HOT DOIGT ( hot dog, saucisse,
ketchup)

Paillasson de sorciére (pommes
rosti)

Saint paulin guillotiné

Cake marbré potimarron et chocolat
préparé par nos chefs

Pour en savoir plus sur nos

Produit local @

Produit bio

AOP = Appellation
d'Origine Protégée
BBC = Bleu Blanc Cceur
CE2 = Certification
Environnementale niveau 2 LR =Label Rouge
MEA = Mieux Etre Animal

MSC = label de péche responsable

Origine de toutes nos viandes : FRANCE

o Produit labellisé @

pratiques agricoles

GlobalG.A.P. = organisation qui définit les bonnes

HVE = Haute Valeur Environnementale
IGP = Indication Géographique Protégée




